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Herzlich willkommen
in der CGH...

L)

"Gesundheit, Wohlbefinden und die \
Zufriedenheit unserer Kunden - das sind unsere Ziele!"

Die Vorteile der CGH
Meniis.

Jeden Tag frisch
zubereitet und heil

Die CGH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmack- .
serviert...

haftes und abwechslungsreiches Speisenangebot
unter ernahrungsphysiologischen Gesichtspunk-
ten.

Exakt ausgearbeitete Speiseplane.
Unsere Speisepldne werden von Didtassisten-
tinnen unseres Hauses nach den Richtlinien un-
serer Erndhrungskonzepte entwickelt. Ein compu-
tergestiitztes Warenwirtschaftssystem analysiert
und optimiert die Rezepturen und die Zusammen-
stellung der Speisen auf Basis der Empfehlungen
der DGE (Deutsche Gesellschaft fir Erndhrung).
Unser Service beinhaltet

» faire Preise

» abwechslungsreiches Meniliangebot

» hochwertige Lebensmittel, vorwiegend
aus der Region

» zuverlassige Logistik

» flexible Bestellmdglichkeiten
iiber Telefon, Fax oder Internet

» bedarfsgerechte Portionierung

Qualitat und Umwelt.

Qualitat ist unser oberstes Gebot. Deshalb erfolgt
die Einbindung der Dienstleistungen nach einem
Qualitatsmanagementsystem DIN EN SO 9001
sowie einem Umweltmanagementsystem DIN
EN ISO 14001. Unseren Betrieben wurde die EU-
Zulassung erteilt, d. h. groBtmagliche Sicherheit
fir unsere Kunden.

www.catering-himmelsthuer.de

Meniis fiir Betriebe...

Besonders am Arbeitsplatz wird viel Wert auf
gesunde und abwechslungsreiche Erndhrung
gelegt. Die CGH bietet Ihnen ein zukunfts-
weisendes Meni-System, das speziell auf die
Anspriiche unserer Tischgaste eingeht. Denn
die Mittagspause soll nicht nur der reinen
Nahrungsaufnahme dienen, sondern auch eine
"kleine Insel des Genusses" im Arbeitstrubel
darstellen - ohne die Leistungsfahigkeit zu
beeintrachtigen. Das gilt auch fiir unseren
Konferenz-Service. Ein reibungsloser Ablauf und
pfiffige Snacks bzw. kostliches Fingerfood tra-
gen viel zum Erfolg lhrer Konferenzen, Tagungen
oder Meetings bei. Zusatzlich bieten wir lhnen
einen professionellen Refreshment Service.

Auf die Abwechslung kommt es an.

Die CGH bietet eine vielseitige, vitaminreiche
und ernahrungsphysiologische Meniiauswahl.
Die Zutaten bestehen aus vollwertigen und
schonend zubereiteten Produkten; diese wer-
den aus einer groBen Vielfalt frisch zubereitet.
Vom Menii "Classic” oder knackigen Salaten
liber vegetarische Variationen bis hin zu verfiih-
rerischen Desserts.

Professioneller Service.

Wir bieten Catering-Konzepte, die auf spezielle
Wiinsche und Bediirfnisse von Unternehmen
aller GréBen zugeschnitten sind. Die Lieferung
erfolgt schnell und piinktlich. Anlieferungs-
zeiten konnen flexibel gestaltet werden. Die
Menlis werden in modernen Transportbehéltern
angeliefert, so dass die einzelnen Mahlzeiten
nur noch verteilt werden missen.
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Egal ob Mittagessen in der Kantine oder Finger-
food fiir die Konferenzpause: Frisch, lecker und
gesund muss es sein. Etwas anderes kommt bei
uns nicht auf die Teller.

"Ihre Vorteile auf einen Blick"

» Moderne, vielseitige, vitaminreiche und frische Zubereitung.

> Sicherung eines sehr hohen Qualitétsstandards.

B Taglich frisch gekocht und heiB serviert — natlirlich ohne
Konservierungsstoffe! !

» Unser Frischmeniservice liefert heif3 im GroBgebinde.

> Optimale Sicherheit durch feste Budgetierung.

> Flexible Reaktion auf Veranderungen.

» Im gesamten Verpflegungsbereich professioneller *

Personaleinsatz.

Bestellen Sie einfach per Telefon, per Fax oder W. > Konseryj
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